Champagne Leroy

4, rue de Reims

51500 Villers aux Noeuds

BRUT

Assemblage fin et généreux, cette
cuvée  associant vivacité  du
chardonnay, rondeur du pinot meunier
et structure du pinot noir,
accompagnera toutes vos grandes
occasions.

Sa robe jaune dorée offre des reflets
brillants. Une mise en bouche tonique
aux notes d'agrumes laissera place a
la douceur aromatique de la péche.
Une belle bouche fort joliment
construite sur un trés bel équilibre
fraicheur/fruits.

Assemblage : 30 % pinot meunier, 12
% pinot noir, 58 % chardonnay dont
23 % vins de réserve.

Accord Mets & Vins : apéritif,
volailles, tartes sucrées.
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