Champagne Leroy

4, rue de Reims

51500 Villers aux Noeuds

DEMI-SEC

Champagne délicat et sucré, cet
assemblage vous séduira par sa
souplesse et une sensation moelleuse
en bouche sur des aromes d'abricots
cuits et de péches mdares.

Assemblage : 30 % pinot meunier 12 %
pinot noir, 58 % chardonnay dont 23 %
de vins de réserve.

Accord Mets & Vins : desserts, mais
aussi en entrée sur des foies gras.
Idéal sur des gaufres, la galette des
rois ou des crépes.
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